
Mittagstisch 

* BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN STELLEN WIR IHNEN GERNE EINE DETAILLIERTE KARTE ZUR 
VERFÜGUNG 

 

 

Montag  
Rindfleischstreifen in Pilzrahmsauce mit Gewürzgurken, Zwiebeln & Kräuterreis A1,G,N,O 

Gartensalat mit Hähnchenbruststreifen, French-Dressing, Kartoffelecken, Gurken & 
Tomaten A1 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Champignons, rote Zwiebeln & 
Käse A1,C,G 

Dienstag 

Rinderboulette mit Senf-Schmand dazu Karotten-Erbsengemüse & Kartoffelpüree A1,C,G,N,O 

VEGETARISCH Ofenfrischer Blumenkohl mit Hummus & Mandel-Pesto F,H1 

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, BBQ-Lachs, Rucola & Käse A1,G 

Mittwoch 
Backhähnchen mit Preiselbeeren, frischer Zitrone & Kartoffel-Gurkensalat A1,F,G,N,O,P 

VEGETARISCH Cäsar Salat mit krossen Gemüse Wan-Tan & Sprossen A1,C,G,N,O 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Ofengemüse & Käse A1,C,G 

Donnerstag 

Christi Himmelfahrt 
Freitag  

Pad Thai Reisnudel in Tamarinden Sauce mit Entenbruststreifen, Tofu & gerösteten 
Erdnüssen A1,F,G,N,O,P 

Leberkäs-Salat mit Spiegelei & Bratkartoffel A1,N,O 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Peperoni & Hirtenkäse A1,G 

V O M  0 6 . 0 5 . 2 0 2 4  B I S  1 0 . 0 5 . 2 0 2 4  

M O N T A G  B I S  F R E I T A G  V O N  1 2 . 0 0  U H R  B I S  1 6 . 0 0  U H R  

 

Businesslunch  

12,90 € 

Jeden Mi. & 
Fr. gibt es ein 

kleines Dessert 
aufs Haus 


