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Potsdamer Platz




&in mdirchenhafler Ort fiir Thre Weihnachlsfeier

Feiern Sie Ihren Jahresabschluss im Kreise |hrer Familie,
Kollegen oder Freunden und lassen Sie sich zur Weihnachtszeit
von uns kulinarisch verwohnen.

Wdahlen Sie fUr Ihre Feierlichkeit aus weihnachtlichen-
MenUs (ab 10 Personen), festlichen Buffets (ab 30 Personen)

oder dem a la Carte Angebot.

FUr die richtige Atmosphdare sorgt unser liebevoll eingerichteter
Restaurantbereich oder unser neuer Wintergarten.

Zusatzlich zu weihnachtlichen Speisen bieten wir Ihnen auch
leckeren Gluhwein, den beliebten Sektempfang,

sowie die Feuerschale zum Aufwdrmen auf der Terrasse an
(wetterabhdngig, mehr Informationen in der Mappe).
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Menii 1

Suppe
Karotten-Ingwer Cremesuppe A1GN,O

Hauptgang
12 Stunden geschmorte Rinderbacken in

Portweinsauce mit Rosenkohlgemse,
Granatapfelkernen & getriffeltem
KartofellpUree aigNo0

Dessert
Zimtschnecke mit hausgemachter
Vanillesauce, Kirschragout &
frischer Minze A1CG

42,90€ pro Person

QU
ao

Rote-Linsen Cremesuppe mit Kokosmilch A1NO

Hauptgang
Brust & Keule von der Gans mit

Preiselbeersauce, Apfelrotkohl,
GrUnkohl, KartoffelkldfRen in Semmelbutter A1NO

Dessert
Winterliche Mousse mit
Kirschsauce A1CGN,O

42,90€ pro Person
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Menii 3

Vorspeise
Geflugelleber-Mousse mit

Portweingelle auf Feldsalat A1GNO

Hauptgang
Lachsfilet mit Orangenglasur,

Blattspinat & Kurkuma-Mandelreis A1GNO

Dessert
Dreierlei Schokoladenmousse mit
Orangensalat & Schokosplittern A1GN.O

39,90€ pro Person

DML LK
‘Weihnachtsmeniis 2024

Menii 4
(vegan/vegetarisch)

Suppe
Orangen-Tomatensuppe AINO

Hauptgang
SuBkartoffel-Linsen-Curry
mit Kokosmilch &
Kurkuma-Mandelreis A1LFNOP

Dessert

Panna Cotta mit Mangosofie &
Schokosplittern G

28,90€ pro Person

GetrUffelte Kartoffelsuppe mit
Schwarzbrot Croutons A1LGNO

Hauptgang
Geschmorte Entenbrust mit

Geflugeljus, Apfelrotkohl &
KartoffelkloRen mit Semmelbutter A1GNO

Dessert

Eierofannkuchen mit Vanillesauce,
Schattenmorellen & Sahne A1CG

39,90€ pro Person
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Weihnachtsbuffets 2024
0 { Joh Goiah 7 i@ Sai) sais g

ab 30 Personen
Ein 46,90€ (pro Person) Buffet besteht aus:

Brot & Butter
1 Suppenbar mit verschiedenen Toppings - 2 Vorspeisen - 3 Salaten - 2 Hauptgdngen - 1 Vegetarisch - 2 Beilagen - 2 Gem Use - 2 Desserts

..Zu einem fufpreis konnen aie sich weitere Vorapeisen, Hauptgiinge und Desserts dazubuchen.”
Vorspeise & Salat 8€ Hauptgang 14€ Dessert 5€

* Ve GetrUffelte Kartoffelcremesuppe AIGNO o Veq: Orangen-Tomaten Suppe ALGNO o
« Vegan Rote Linsen Cremesuppe mit Kokosmilch AINO ¢

e Croutons, Parmesan & Pesto A1LGNO

» Casar Salat mit Ei & Kaperdpfeln A1GNO © Linsensalat « Bulgursalat ¢ Gepickeltes GemUse ¢« Couscous Salat « Rote-Bete-Salat ¢
» Marktfrischer Blattsalat mit Ziegenfrischkase A1GN.O » Omas-Kartoffelsalat mit Ei & Mayonnaise  AIGNO *
* Feldsalat mit gerosteten Kurbiskernen ALGNO

* Gefligelleber Mousse im Baumkuchenmantel ALGN.O « Antipasti Platte « Rote-Bete-Falafel A1LCGNO ¢
* Hummus P ¢ Roastbeef mit Remouladensauce AGN.O * GemUse Quiche mit Krduterdip AIGNOC

Hauptgang + Gansebraten Brust & Keule mit Preiselbeersauce ALGNO ¢ Geschmorte Rinderbacken in Portweinsauce A1LGNO e
» Geschmorte Entenbrust mit Orangensauce A1LGNO e Lachsfilet mit Orangen Glasur & Mandeln  ALGN,O ¢ Hirschgoulasch mit Pilzen ALGNO e

(vegan|vegetarisch) Hauptgang + /=oon Kirbis-Risotto im Flaschenkurbis mit getrockneten Tomaten & veganer Mozzarella AINO e
* Vegan, Glutenfrel, Lactose frel SUBkartoffel-Linsencurry mit Kokosmilch & Limettenbléttern AINO ©

» Kurkuma-Mandelreis « SUB-KartoffelpUree « Kartoffelkléf3e » Triffel-Linguine « Schwenkkartoffel a1cG

* Rosenkohl  Grunkohl » Rotkohl « Schwarzwurzel mit Semmelbutter A1 « Blattspinat e
» Wilder Rosenkohl (Gronkohl-Rosenkohl Kreuzung) © Karotten Gemuse

« Vegon Kokos-Orangen-Panna Cotta ¢ Zimtschnecken mit Vanillesauce ALCGH2H3 « Kirsch Crumble A1CG » Weihnachtliche Mousse A1CG ¢
* Topfenstrudel A1CG ¢ Eierkuchen A1CG ¢ Apfelstrudel A1CGH2H3 * Churros mit Kondensmilch A1CG °
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Glohwein 55€ p.P
Kinderpunch 45€ pP

Sektempfang 6,9€ p.P
Cremant Rosé Empfang Nn€ pP

Feuerschale 60€ p.P

*10% Rabatt auf Zimmerbuchung

Zuadtzlich dazu buchbar

alle anderen Wiunsche;

Amer Memovic
Sales Manager

Grimm’s Hotels
+49 (0)30/25 8008 4006
+49 (0)172/537 6185
a.memovic@grimms-hotel.de
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lage und Umgebung

Grimm's am Potsdamer Platz | FlottwellstraRe 45, 10785 Berlin

U2 Mendelssohn-Bartholdy-Park (U-Bahn)
U2 Gleisdreieck (U-Bahn)
M29 Mendelssohn-Bartholdy-Park (Bus)

Parkplatze | Schéneberger Ufer 5, 10785 Berlin
offentliches Parkhaus auf der gegenlberliegenden Seite des Hotels

Offnungszeiten : Montag - Sonntag 24h
Parkgebuhren* : 3,00€/h 20,00€/Tag
*Preise ohne Gewahr

weitere Informationen : www.grimms-hotel.de
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Haben Sie Fragen zu unseren fingeboten?

7N
Amer Memovic
Sales Manager Grimm'’s Hotels
phone: +49 (0)30/25 8008 4006
mobil: +49 (0)172/537 6185
email: a.memovic@grimms-hotel.de
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