Grimm’s Hotel prasentiert

Adventsmomente

Sonntag, 6. Dezember 2026
11:30-14:30 Uhr

Geniepen Sie unseren vorweihnachtlichen Adventsbrunch.

Darauf fionnen Sie Sich Freuen

Reichhaltige Friihstiicksbestandteile
Sellerie-Suppe »« Warme & Kkalte Speisen « Wild, Ente & Fisch
Leckere Salate » Siile Desserts

46,- EUR p.P. fiir Erwachsene
23,- EUR p.P. fiir Kinder 6-12 Jahre

Inklusive einem Glithwein
& gemiitlicher Feuerschale
auf der Terrasse

Reservierung:

+49 (0)30 25 8008 2050
berlin-potsdam@grimms-hotel.de
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‘Unaere Highlighis im ﬂdient

Eine Auswahl aus unserem Adventsbrunch-Buffet

« Vorspeise ¢

Getriiffelte Sellerie-Suppe « Gerducherte Ginsebrust auf Spitzkohl
Rillette von der Ente « Kiirbissalat mit Granatapfel

Schwarzwurzel-Salat mit Mandarine
Truffled celery soup - Smoked goose breast on pointed cabbage
Duck rillette - Pumpkin salad with pomegranate - Black salsify salad with mandarin

e Live Cooking

Ganze Ente wird tranchiert mit Rotkohl & Klofen
Whole duck carved with red cabbage & dumplings

e Hauplgang e

Wildgulasch mit Kriuterkartoffeln
Game goulash with herb potatoes

Gebackene Pilze auf Griinkohlsalat mit Miso-Creme
Baked mushrooms on a kale salad with miso cream

In Panko gebratener Lachs mit Kokos & Limette
Salmon fried in panko with coconut & lime

Steckriibenragout mit geratenem Schweinefilet
Rutabaga ragout with braised pork fillet

e Dessert o

Mandarinen-Wackelpudding mit Spekulatius Sauce
Mandarin jelly with speculoos sauce

Bratapfel mit Vanilleeis e
Baked apple with vanilla ice cream
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