Grimm’s prasentiert

Tischlein Deck’ Dich in BERLIN

Cremesuppe vom Beelitzer Spargel mit Butterbroseln a1cc11 6,90 €
Cream of Beelitz asparagus soup with buttered breadcrumbs

* SALAT -
Spargelsalat aus griinem & weifdem Spargel mit
gekochtem Fi, Mandeln & frischen Erdbeeren cHino 14,90 €

Asparagus salad and white asparagus with boiled egg, almonds and fresh strawberries

Optional mit Schwarzwilder Schinken oder Graved Lachs 2
Optionally with Black Forest ham or Graved Salmon 2

Zusdtzlich 5,90€

- HAUPTGANG -

Beelitzer Stangenspargel mit Zitronen Buttersauce & Schwenkkartoffeln a1,ccno 17,90 €
Beelitz asparagus with lemon butter sauce & sautéed potatoes

Kleines Kalbs-Schnitzel in der Pfanne gebraten mit Beelitzer Stangenspargel,

Zitronen Buttersauce & Schwenkkartoffeln a1.ccno 29,90 €
Small pan-fried veal schnitzel with Beelitz asparagus, lemon butter sauce, and sautéed potatoes

Lachsfilet mit Beelitzer Stangenspargel,

Zitronen Buttersauce & Schwenkkartoffeln a1ceno 28,90 €
Salmon fillet with Beelitz asparagus, lemon butter sauce & sautéed potatoes

* FLAMMKUCHEN -
Flammkuchen mit Sauerrahm, Spargel,

Schwarzwalder Schinken & Zitronenbuttersauce a1.ccno 16,90 €
Tarte flambée with sour cream, asparagus, Black Forest ham & lemon butter sauce

- DESSERT -

Kasekuchen mit Erdbeersauce a1.ccno 6,90 €
Cheesecake with strawberry sauce

Preise inkl. gesetzlicher Mwst. Einsichtnahme iiber Zusatzstoffe und Allergene gerne auf Nachfrage
Prices incl. statutory value added tax. Viewing of additives and allergens gladly on request
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