
Mittagstisch 

* BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN STELLEN WIR IHNEN GERNE EINE DETAILLIERTE KARTE ZUR 
VERFÜGUNG 

 

 

 

Montag 

Lammragout mit Bohnen-Gemüse & Rosmarinkartoffeln A1,G,N,O 

VEGETARISCH Süß-saurer Linsensalat mit Rote-Bete-Bällchen A1,C,N,O 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream & dreierlei Käse A1,G 

 

Dienstag 

Rinderbouletten mit Gurken-Tomatensalat & Kartoffelpüree A1,G,N,O 

VEGETARISCH Schwenkkartoffeln mit Kräuter-Quark & kleinen Salat A1,G 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Paprika, Zwiebeln & Hirtenkäse 
A1,G 

Mittwoch 
Spaghetti in Tomaten-Sahnesauce & sautierten Hähnchenbruststreifen A1,G,N,O 

VEGETARISCH Ratatouille Quiche mit marktfrischen Blattsalat A1,C,G,N,O 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Spargelgemüse, Rucola, 
Zitronen-Buttersauce & Käse A1,G,N,O 

Donnerstag 

1. Mai 

Freitag 
Rindergulasch mit Spargelgemüse & Schwenkkartoffeln A1,G,N,O 

V O M  2 8 . 0 4 . 2 0 2 5  B I S  0 2 . 0 5 . 2 0 2 5  

M O N T A G  B I S  F R E I T A G  V O N  1 2 . 0 0  U H R  B I S  1 6 . 0 0  U H R  

Businesslunch  

12,90 € 

Jeden Mi. & 
Fr. gibt es ein 

kleines Dessert 
aufs Haus 


