
Mittagstisch 

* BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN STELLEN WIR IHNEN GERNE EINE DETAILLIERTE KARTE ZUR 
VERFÜGUNG 

 

 

 

Montag 

Maishähnchenbrust auf Zucchini-Paprika Gemüseragout & Pommes frites A1,G,N,O 

VEGETARISCH Gratinierter Spargel auf Marktfrischen Blattsalat mit Kräutervinaigrette A1,G,N,O 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, dreierlei Käse & Preiselbeeren A1,G 

Dienstag 

Kabeljau-Brezel-Kroketten auf Kräuter Risotto mit Paprikasauce A1,D,G 

VEGETARISCH Gartensalat mit Tomate, Gurke, Zwiebeln & Hirtenkäse G 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Paprika, Zwiebeln & Ziegenkäse 
A1,G 

Mittwoch 
Gnocchi in Spargelsauce mit Rindfleischstreifen, Cherry-Tomaten & Reibekäse A1,G,N,O  

VEGETARISCH Gemüse-Tempura mit Kichererbsen-Hummus & Trüffel Mayonnaise G,N,O 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Zwiebeln & Käse A1,N,O 

Donnerstag 
Hähnchenbruststreifen in Thai-Gemüse-Curry mit Basmatireis A1,G,N,O 

VEGETARISCH Tomate-Mozzarella-Salat mit Rucola & Basilikumpesto A1,G,N,O 

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Speck, Zwiebeln & Käse A1,C,G 

Freitag 
Backhähnchen auf Gurkenrahmsalat & Kartoffelpüree A1,G,N,O 

Strammer Lachs  

Schwarzbrot mit Räucherlachs, Salat, frischen Kräutern & zwei Spiegeleier A1,D,G,N,O 

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Hackfleischsauce, Paprika, Rucola & Käse 
A1,G,N,O 

 

V O M  1 9 . 0 5 . 2 0 2 5  B I S  2 3 . 0 5 . 2 0 2 5  

M O N T A G  B I S  F R E I T A G  V O N  1 2 . 0 0  U H R  B I S  1 6 . 0 0  U H R  

Businesslunch  

12,90 € 

Jeden Mi. & 
Fr. gibt es ein 

kleines Dessert 
aufs Haus 


