
Mittagstisch 

* BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN STELLEN WIR IHNEN GERNE EINE DETAILLIERTE KARTE ZUR 
VERFÜGUNG 

 

 

Montag 

Puten-Kasslerbraten mit Coleslaw & Kartoffel Wedges A1,G,N,O,3 

VEGETARISCH Gartensalat mit Mozzarella, Tomaten & Kartoffel Börek A1,N,O 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Champignons, rote Zwiebeln & 
Käse A1,G 

Dienstag 

Sautierte Rinderhüftstreifen in Paprika Sauce mit Kartoffel-Parmesanpüree A1,G,N,O 

VEGETARISCH Bulgur Salat mit Kichererbsen & Gemüsemaultaschen A1,C,G,N,O 

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Rinderhack, Tomate, Blattspinat & Käse A1,G 

Mittwoch 
Sesam-Hackfleisch Bällchen mit Udon-Nudeln & Hoisin-Sauce A1,G,N,O 

VEGETARISCH Gebackene Zucchini mit Gartensalat & Kräuter Dip A1,G,N,O 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Ofengemüse & Käse A1,G 

Donnerstag 
Kalbsfrikassee in Rahmgemüsesauce mit Schwenkkartoffeln A1,G,N,O 

Ofenkartoffel mit Räucherlachs, Schmand & Salat A1,G,N,O 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, frische Champignons, Zwiebeln 
& Käse A1,G 

Freitag 
Leberkäse (Geflügel) mit Bratkartoffel, Krautsalat & süßen Senf A1,G,N,O 

VEGETARISCH Lauwarmer Gemüsesalat mit Falafel Bällchen und Chili Sauce (mild) A1,G,N,O 

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Tomate & Mozzarella A1,G 

V O M  3 0 . 0 6 . 2 0 2 5  B I S  0 4 . 0 7 . 2 0 2 5  

M O N T A G  B I S  F R E I T A G  V O N  1 2 . 0 0  U H R  B I S  1 6 . 0 0  U H R  

Businesslunch  

12,90 € 

Jeden Mi. & 
Fr. gibt es ein 

kleines Dessert 
aufs Haus 


