
GRIMM’S HOTEL TELTOW

10.06.2026 ab 18:00 Uhr

Köstlich zubereitete Fisch-,
Fleisch- & vegetarische Speisen

Ihr Wunschgericht – persönlich beim Grillchef bestellt, direkt frisch gegrillt

59 € p.P.
inkl. einem Glas Prosecco / ein kleines Bier

All you can eat
Oder einzelne Speisen auswählen

Grillabend

RESERVIERUNG:

030 25 8008 2050
berlin-potsdam@grimms-hotel.de



10. JUNI                                                                                                     GRILLABEND

Tischlein deck‘ Dich
Gonfrevillestr. 2, Teltow

• Vorspeisen & Salate •
Gerstensalat mit Gemüse, Zitrone & Minze

Barley salad with vegetables, lemon & mint 

Tomaten–Avocado Salat mit schwarzem Reis & Chilli
Tomato-avocado salad with black rice & chilli

Quinoa Salat mit Currydressing
Quinoa salad with curry dressing  

 Buchweizensalat mit Spinat & Erbse
Buckwheat salad with spinach & peas

Dips
Guacamole, Gurken-Liebstöckel-Joghurt, Erdnuss-Basilikum, Kräuterbutter

Guacamole, cucumber-lovage yoghurt, peanut-basil, herb butter
(Dips sind im Preis inbegriffen / Dips are included in the price)

• Vom Grill •

• Dessert •

Kleiner Salatteller Small salad plate
Großer Salattelle Large salad plater

8,9 €
12,9 €

Souvlaki vom Hähnchen
Chicken souvlaki  
Kalbstafelspitz mit Chimichurri
Veal boiled beef with chimichurri

Geräucherter Lachs mit Limette
Smoked salmon with lime 

Rinderrücken
Beef sirloin 

Chorizo
Chorizo

Feta mit Olive & Zitronen-Thymian
Feta with olives & lemon-thyme

Gegrillter grüner Spargel mit Parmesan
Grilled green asparagus with Parmesan

10 €

14 €

15 €

16 €

8 €

7 €

9 €

Solero im Glas
Tartufo Limoncello

6 €
6 €

Oder nehmen Sie sich den Abend Zeit
das gesamte Angebot  für 59€ p.P.


