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Fr. gibt es ein
kleines Dessert
aufs Haus VOM 28.07.2025 BIS 01.08.2025 12,90 €

MONTAG BIS FREITAG VON 12.00 UHR BIS 16.00 UHR

CAlontag

Rinderhacksteak mit Champignon-Pfeffersauce & Pommes frites ai,c.e.n0
VEGETARISCH Salat Bowl mit Gurke, Cherry-Tomate, Paprikas, Hirtenkase & Croutons aic

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Birnen, Walniisse &
Blauschimmelkase a1,c

@zﬁmfdg

Rinderhiiftstreifen mit Gewliirzgurke in Sahnesauce, Zwiebeln & Kartoffelkroketten ai.6x0
Raucherlachs mit Kartoffelwaffel, Meerrettich & Salat ai.ccxo0

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Speck, Zwiebeln & Kase 41,63

CAiiwoch

Rigatoni mit mediterrane Rindfleischballchen, getrocknete Tomaten, Rahmsauce &
Reibekase a1.con0

VEGETARISCH Marktfrischer Gartensalat mit Croutons, Hummus, Gemiiseballchen &
Trauben ai,cN0

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, BBQ-Hahnchen, Ofengemiise, Rucola & Kase
Al,G

@mﬂm’ldg

Gebackenes Buttermilch Hihnchen mit Zitrone & Kartoffel Rucola Salat ai,ceno
VEGETARISCH Ofenkartoffel mit Krauterquark & Gartensalat ai,6x0

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, frischen Champignons, Zwiebeln & Kase a1.c

oS reilag

Panierter Seelachs mit Remouladensauce, Gurkensalat & Bratkartoffeln aiceno
Reissalat mit Avocado, Azukibohnen & Tempura Gemiise a1,x,0

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Zwiebeln, Zucchini, Cherry
Tomaten, Rucola & Mozzarella ai,c

* BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN STELLEN WIR IHNEN GERNE EINE DETAILLIERTE KARTE ZUR
VERFUGUNG
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