
MARCEL WOEST

Drei Gänge
weitergedacht.

VOL. 3: HOPFEN & HANDWERK

Ein 4 Gänge Signature Menü für alle Sinne.

FREITAG, 17. OKTOBER
MENÜBEGINN 18:30 UHR

79 € pro Person
Menü inkl. Bierbegleitung

TISCHLEIN DECK‘ DICH                                                                SIGNATURE DINNER
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Amuse-Bouche

• • •

Meer & Eleganz   
Gebratene Jakobsmuschel mit Kaviar, Yuzu und Blumenkohlknusper

Kölsch

• • •

Herbstliche Wärme
Kürbis in Texturen mit Salbeischaum, Parmesan und Haselnüssen

Fruitage by Rodenbach

• • •

Wald & Wiese
Rosa Gebratener Hirschrücken mit Preiselbeerjus, Selleriecreme und kandierten 

Sonnenblumenkernen 

Kindl Bock Dunkel

• • •

Süßer Ausklang voller Tiefe
Tonkabohnen-Parfait mit Zwetschgenragout, Mandelbiskuit und Portweinschaum

Belgische Framboise Boone

17. OKTOBER TISCHLEIN DECK‘ DICH

4-GANG MENÜ 

MENÜBEGINN 18.30 UHR

Woest. Drei Gänge weitergedacht.
VOL. 2: WEIN & WANDEL
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PREISE:

79€ pro Person

RESERVIERUNG:

030 25 8008 2050
berlin-potsdam@grimms-hotel.de
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Woest. Drei Gänge weitergedacht.
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