Amouse Bouche

Hausgebeiztes Seeteufel Carpaccio mit
Bulgur Salat, Tomaten Confit & Rucola A1,N,0

House-marinated monkfish carpaccio with
bulgur salad, tomato confit & arugula salad

Rehriicken rosa gebraten mit Preiselbeere Jus,
Wirsingroulade & Siillkartoffelpiiree A1,6N,0

Saddle of venison roasted pink with cranberry jus,
savoy cabbage roulade & sweet potato puree

Kir Royal

Rinderfilet Wellington ,,mal anders” mit Triiffeljus,
Kartoffelstampf & griinen Spargelspitzen a1,c,6N,0

Fillet of beef Wellington “with a difference” with truffle jus,
mashed potatoes & green asparagus tips

Grimm’s Dessert Variation A1,c,G

89 € p.P.
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Maria-Montessori-Allee 4 | 63457 Hanau | Reservierung: +49 (0)6181 2997800

www.grimms-hotel.de




