Wild &Pilze

Samstag, 27.09.2025
Meniibeginn 18:00 Uhr
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Ein marchenhaftes 3-Gange-Menii —
exklusiv fiir diesen Abend vom Kiichenchef kreiert.

Das gesamte Menii 89 € pro Person
mit Weinbegleitung +15 € pro Person
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Wild & Pilze

Gebratene Wachtelbrust mit Portwein Reduktion,
Rucola Chips auf Steinpilzrisotto
Roasted quail breast with port wine reduction,
arugula chips on porcini mushroom risotto

Wassernixe QbA, vegan, trocken; Riesling/Scheurebe

Seeteufel Medaillons auf Tomaten-Zucchini-Gemiise mit
Salbei Tempura & Waldpilz-Kartoffelstrudel
Monkfish medallions on tomato and zucchini vegetables with
sage tempura & wild mushroom potato strudel

Schneeweipchen QbA; vegan, trocken; Riesling
oder

Hirschriicken rosa gebraten mit
Wirsingroulade, Krauterseitlingen & Siigkartoffelpiiree
Venison saddle, pink roasted with savoy cabbage roulade,
oyster mushrooms & sweet mashed potato

La Tribuna, Valencia DO, Bodegas Viveros Cambra

Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern dazu
Haselnusseis & karamellisierten Feigen
Chocolate cake with a liquid center,
hazelnut ice cream & caramelized figs
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Rosenrot QbA; vegan, trocken; Cabernet Sauvignon
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