Jeden Mi. & (.\X/[}[[ 71 ﬁ- S [ / f C. h Businesslunch

Fr. gibt es ein
kleines Dessert

aufs Haus VOM 10.11.2025 BIS 14.11.2025 12,90 €

MONTAG BIS FREITAG VON 12.00 UHR BIS 16.00 UHR

CAlontag

SiiB-saure Kalbsklopse in Kapernsauce mit glasierten Karotten & Erbsen-Kartoffelpiiree
Al1,G,N,0

VEGETARISCH Gartensalat mit gebackenem Camembert, Preiselbeeren, Gurke & Tomate
Al1,G,N,0

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Hackfleischesauce, Peperoni & Kase a1.6x0

Dignstag

Hirschgoulasch mit Rosenkohl, Maronengemiise & Serviettenknodel 1,650
Casar Salat mit gekochten Eiern & frittierten Kapern ai.cexo

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Zucchini, Tomaten, Zwiebeln &
Kase a6 N0

CAiiwoch

Kiurbisravioli in Kiirbismandelsof3e mit Hihnchenbruststreifen aicxo
VEGETARISCH Kichererbsen Falafel mit Hummus & Gartensalat ai1.6x,0

VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Blattspinat, Ziegenkise, Tomaten
& Kase a1,6x,0

@mﬂm’ldg

Bacon-Cheese-Burger mit Kise, Speck, Salat, Gurke, Tomate & Pommes frites a1,6x50,3
VEGETARISCH Gartensalat mit Gurke, Tomate, Ofenkiirbis & Ganatapfelkernen ai,cx0

Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Kartoffel, Gefliigelsalami, rote Zwiebeln & Kase
Al1,G,N,0

CSfreilag

Hahnchenbruststreifen in Pilzrahmsauce mit Petersilienkartoffeln aiex0
VEGETARISCH Fisch vom Feld Nuggets mit Gartensalat in Honig-Senf-Vinaigrette ai,c,x0
VEGETARISCH Ofenfrischer Flammkuchen mit Sour Cream, Gemiise, Rucola & Kase a1,6,x0

* BEI FRAGEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN STELLEN WIR IHNEN GERNE EINE DETAILLIERTE KARTE ZUR
VERFUGUNG
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