Grimm’s prasentiert

Vorspeisen

Maronen—Triiffelsuppe
Chestnut+ruffle soup

Geré&ucherte Entenbrust mit Feldsalat & Kartoffeldressing
Smoked duck breast with lamb's lettuce & potato dressing

Gebeizter Lachs mit Sellerie & Orange
Marinated salmon with celery & orange

Spinat-Quiche mit Schmand

Spinach quiche with sour cream
Hauptginge & Beilagen
Brust & Keule von der Gans mit Beiful3Jus, Rotkohl, Griinkohl dazu KartoffelklaBen

Goose breast & leg with mugwort jus, red cabbage, kale and potato dumplings

Kabeljau mit Orangen—Sternanis Beurre blanc dazu Duftreis
Cod with orange and star anise beurre blanc and fragrant rice

Schweinefilet auf Speckbohnen
Pork fillet on bacon beans

Mandelbrokkoli

Almond broccoli

Gebratener Rosenkohl
Roasted Brussels sprouts

Kroketten mit Zitronen-Hollandaise
Croquettes with lemon hollandaise sauce

Dessert

Schokoladenkuchen im Glas mit Himbeersauce
Chocolate cake in a glass with raspberry sauce

Marillenknodel mit Vanillesauce
Apricot dumplings with vanilla sauce

Bratapfelmousse
Baked apple mousse

Einsichtnahme Uber Zusatzstoffe und Allergene gerne auf Nachfrage




