TISCHLEIN DECK* DICH 4 GANGE WEITERGEDACHT

EIN 4 GANGE SIGNATURE MENU
VOL.2 :

Vollmundig -
Dic Wein-Ldition

FREITAG, 27. FEBRUAR
MENUBEGINN 18:30 UHR

79 € pro Person

Menii inkl. Weinreise

MEh[E RESERVIERUNG :
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27. FEBRUAR VK TISCHLEIN DECK* DICH

Fin 4 Gange Signature Meni
VOL. 2: VOLLMUNDIG - DIE WEIN-EDITION

Meceer & Klarheit
Skrei / Schwarzwurzel

2023 DER OTT Griiner Veltliner — Weingut Bernhard Ott (Wagram, Osterreich)

lL.and & Strukur

Geflugel / Parmesan / Griel3

2022 Fruzione 1614 Carricante Sicilia DOC, Az. Agr. Planeta (Sizilien, Italien)

Wiese & Tiefe

Lamm / Pastinake / Rosenkohl

2019 Chateau Haut-Pontet, Saint-Emilion AC Grand Cru (Bordeaux, Frankreich)

SufSe & Kontrast

Schokolade / Blutorange / Olivenol

2017 Banyuls -Cirera- Banyuls AC, Domaine Madeloc (Roussillon, Frankreich)

MENUBEGINN 18.30 UHR

PREISE: RESERVIERUNG :

79€ pro Person 030 25 8008 2050
Menii inkl. Weinreise berlin-potsdam @ grimms-hotel.de



