
„GRIMM´S PRÄSENTIERT SICH SOMMERLICH“

Aperitif Empfehlung

Grimm’s Sommer Sangria, frische Früchte & Minze R,3,7 8,90€
Grimm’s Summer Sangria, fresh fruit & mint

Suppe

Kalten Gurken Cremesuppe mit Kräutergarnele, Joghurt & frischen Dill A1,B,G,N,O 8,90€
Chilled cucumber cream soup with herb-crusted prawns, yoghurt & fresh dill

Vorspeise

„Sharing für zwei” 14,90€ p.P Vegetarisch 
Hummus mit Brot Chip, Bulgur Salat, Burrata-Creme,

Gemüse, Gurken-Cremesuppe & Knoblauchbrot A1,C,G,N,O
Hummus with bread chip, bulgur salad, burrata

cream, vegetables, cucumber cream soup & garlic bread

„Grimm Sommer Bowl” 15,90€ Vegetarisch
Bulgur-Salat, Hummus, Tomaten, Gurke, Oliven, Radieschen, Kichererbsen,

gebratene Gemüse-Maultaschen, Röstzwiebel & Spiegelei A1,G,N,O
Bulgur salad, hummus, tomatoes, cucumber, olives, radishes,
chickpeas, pan-fried vegetable ravioli, fried onions & fried egg

Topping : Lachs Salmon + 9,90€

Vitello Tonnato, Thunfischsauce, Kapern, Sesamöl,
Koriander, frische Limette & Grissini A1,N,O 16,90€

Vitello Tonnato, tuna sauce, capers, sesame oil, coriander, fresh lime & grissini

Hauptgang

Gemüsemaultaschen, Pfifferling Rahmsauce & Gurkenrahmsalat A1,G,N,O 20,90€
courseVegetable ravioli, chanterelle cream sauce & cucumber cream salad

Rumpsteak vom Weiderind, Pfifferling Rahmsauce,
frischer Schnittlauch & Pommes frites A1,G,N,O  29,90€

Grass-fed rump steak, chanterelle cream sauce, fresh chives & chips

12 Garnelen aus der Pfanne mit Chili, Thymian,
Knoblauch-Baguette & frischer Zitrone A1,B,G,N,O 22,90€

pan-fried prawns with chilli, thyme, garlic baguette & fresh lemon

Dessert

Eiscafé mit Vanilleeis & Sahne A1.C.G 5,90€
Café au lait with vanilla ice cream & cream


