
Grimms präsentiert:

Sommer, Sonne, Sonnenschein
Aperitif Empfehlung

Grimms Sommer Sangria, frische Früchte & Minze R,3,7
Grimms Summer Sangria, fresh fruit & mint

8,90€

Vorspeisen

Gazpacho aus Honigmelone & Tomate, Chili-Garnele & Croutons A1,B,N,O
Gazpacho made with honeydew melon & tomato, chilli prawns & croutons

8,90€

Marktfrischer Blattsalat, Himbeere-Vinaigrette,
Gurke, Tomate, Radieschen & Croutons A1,N,O

Market-fresh leaf salad, raspberry vinaigrette, cucumber, tomato, radishes & croutons 
14,90€

Topping :
Kalbsleber +9,90€ / Lachsfilet +9,90€ / 3 Chili-Garnelen +9,90€

Veal liver +€9,90 / Salmon fillet +€9,90 / 3 chilli prawns +€9,90

Grimms geröstete Käsestulle, Cherry-Tomaten, Basilikum-Pesto & Rucola A1,G,N,O
Grimm’s toasted cheese sandwich, cherry tomatoes, basil pesto & arugula

16,90€

Hauptgang

½ Kilo Chili-Garnelen in der Schale gebraten mit
Thymian, Zitrone & Knoblauchbrot  A1,B,G,N,O

½ kilo chilli prawns fried in their shells with thyme, lemon & garlic bread
22,90€

Kalbsleber, Apfelringe, Zwiebelsauce & Kartoffelstampfer  A1,G,N,O
Veal liver, apple rings, onion sauce & mashed potatoes

22,90€

Gesottener Rindertafelspitz mit Frankfurter Grüner Sauce (nach dem
Rezept aus unserem Grimm Hotel in Hanau) & Salzkartoffeln A1,G,N,O

Boiled beef with Frankfurt green sauce (based on the recipe from our
Grimm Hotel in Hanau) & boiled potatoes

19,90€

Dessert

„Grimms Erdbeerbecher”
Vanilleeis, Erdbeereis, frische Erdbeeren, Baiser & Sahne A1,C,G

Vanilla ice cream, strawberry ice cream, fresh strawberries, meringue & cream
9,90€

Preise inkl. gesetzlicher Mwst. Einsichtnahme über Zusatzstoffe und Allergene gerne auf Nachfrage
Prices incl. statutory value added tax. Viewing of additives and allergens gladly on request


