
GRIMM’S HOTEL PRÄSENTIERT

Mörderisches Impro-Dinner
Live-Act: “Theater á la Carte”
Herbstliches 3-Gang-Menü trifft auf spannenden

Impro-Krimi – ein Abend voller Genuss und Geheimnisse.

Tischreservierung:
hanau@grimms-hotel.de  +49 (0)6181 2997800

Dunkle Wälder
& Feine Pilze

Tischlein deck‘ Dich
Maria-Montessori-Allee 4, Hanau

11.09.2026 ab 18:30 Uhr
Live-Act 19:00 Uhr

79,- EUR p.P.
Nur mit Reservierung



11. SEPTEMBER                                                                           TISCHLEIN DECK‘ DICH

PREIS:

79€ pro Person

RESERVIERUNG:

+49 (0)6181 2997800
hanau@grimms-hotel.de

Dunkle Wälder & Feine Pilze

VORSPEISEN

Gefüllte Fasanenbrust mit gebratenen Kräuterseitlingen auf
samtiger Selleriecreme & aromatischen Wildkräutern A1,G,N,O

Stuffed pheasant breast with pan-fried king oyster mushrooms
on a velvety celery cream & aromatic wild herb

HAUPTGANG

Hirschrücken rosa gebraten mit Wirsing-Rouladen,
sautierten Austernpilzen auf cremigem Süßkartoffelpüree A1,G,N,O

Saddle of venison, roasted to medium, served with savoy cabbage roulades and
sautéed oyster mushrooms on a creamy sweet potato purée

oder

Gebackene Aubergine gefüllt mit Zucchini-Spaghetti,
Rucola & cremigem Waldpilz-Risotto A1,G,N,O

Baked aubergine stuffed with courgette ‘spaghetti’,
arugula and creamy wild mushroom risotto

DESSERT

Variation feiner Dessertkreationen A1,C,G

A selection of exquisite dessert creations


