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Potsdamer Platz




éin mdrchenhafter Ort fiir Thre Weihnachlsfeier

Feiern Sie Ihren Jahresabschluss im Kreise Ihrer Familie,
Kollegen oder Freunden und lassen Sie sich zur Weihnachtszeit
von uns kulinarisch verwohnen.

Wdahlen Sie fUr Ihre Feierlichkeit aus unserem weihnachtlichen

MenUs (ab 10 Personen) oder festlichen Buffet (ab 30 Personen).

FUr die richtige Atmosphdare sorgt unser liebevoll eingerichtetes
Restaurant ,Tischlein deck® Dich®

Zusatzlich zu weihnachtlichen Speisen bieten wir Ihnen auch leckeren
Gluhwein, den beliebten Sektempfang, sowie die Feuerschale zum
Aufwdarmen auf der Terrasse an (wetterabhdngig, mehr Informationen
in der Mappe).
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Menu 1

Suppe
Champignon-Cremesuppe & Buttercroutons A1,GN,0

Hauptgang
Entenbrust sous vide mit
Balsamico-Kirschsauce, Preiselbeer-Rotkohl &
Kartoffelkldf3e in Semmelbutter A1L,GN,0

Dessert
Milchreis Mousse mit GlUhweinkirschen a1 G

44 90€ pro Person

MenuU 2

Vorspeise
Frischkase-Lachs-Pralinen auf
Rote Bete Carpaccio A1,CDGNO

Hauptgang
Kalbsfilet in Orangen-Pfeffersauce,
Mandel-Brokkoli & Kartoffelgratin A1,GN,0

Dessert
Cremiger Kasekuchen mit
Rumtopf-Frichten & Karamell Brosel a1.c

49,90€ pro Person
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Menu 3

Suppe
Ochsenschwanz-Cremesuppe, Gemuse & Sherry A1LGN,0

Hauptgang
Hirschbraten mit Portweinjus,
gebutterte Rosenkohlblatter & Kartoffelgratin A1,6N,0

Dessert
Spekulatius-Tiramizu, Orangen-
Marzipansauce (alkoholisch) & Karamell- Streusell A1cG

44 90€ pro Person

Menu 4

Vorspeise
Rinder-Consommé mit Wurzelgemuse,
Eierstich & Cognac Aa1.cN,0

Hauptgang
Zweierlei von der Gans mit Rotkohl, Grinkohl,
Bratensauce & KartoffelklofRe in Semmelbutter A1L.cGN.0

Dessert
Passionsfrucht-Schokoladen-Riegel
mit Stollen-Konfekt mit Stollen-Konfekt a1.cc

54,90€ pro Person
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‘Weihnachtsmeniis 2026

Menu 5 MenU 6

(Vegetarisch/ Vegan / Glutenfrei / Lacktosefrei)

Suppe Vorspeise

Mohren-Ingwer-Cremesuppe mit Butter Croutons A1GN,0 Wwildkrdutersalat in Apfelvinaigrette auf
Rote Bete Carpaccio N,O

Hauptgang Hauptgang
Lachsfilet in Cranberry-Mandelkruste, SuBkartoffel-GemuUsecurry mit
Orangen-Pfeffersauce, Brokkoli & Krdauterreis A1,GHIN,O Kichererbsenbdallchen & Basmatireis NO

Dessert Dessert
Schokoladentarte mit Chia-Himbeere-Vanille Riegel
Granatapfelsauce & Orangen-Salsa A1G & gehobelte Schokolade NO

42,90€ pro Person 39,90€ pro Person
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Weihnachtsbuffets 2026
pa e T S

ab 30 Personen

Ein 49,90€ (pro Person) Buffet besteht aus:

Brot & Butter - 1 Suppe - 2 Vorspeisen - 2 Salate - 2 Hauptgénge - 1 Vegetarisch/ Vegan - 2 Beilagen - 2 Gemiise - 2 Dessert

Suppen » Champignon-Cremesuppe mit Buttercroutons A1,6,N,0 = Rinder Consommé mit Wurzelgemise, Eierstich & Cognac A1,G,N,0 =
» Ochsenschwanz-Cremesuppe, Gemiise & Sherry A1,6,N,0 = Karotten-Ingwer-Cremesuppen A1,G,N,0 =
» Wildgulaschsuppe mit Preiselbeeren & frischen Krauter a1,6,N,0 » Getriiffelte Kartoffelcremesuppen A1,6,N,0 =

Salate = Linsensalat A1,6,N,0 = Bulgur Salat A1,6,N,0 » César Salat A1,6,N,0 = Feldsalat 6,N,0 » Winterliche Blattsalate 6,N,0 = Kimchino =

Vorspeisen » Hummus FHN,0P = Ziegenkdsecreme G N,0 = Rote Bete Carpaccio N0 » Kichererbsen Ballchen fH,N,0,p =
» Lachsfrischkése Pralinen a1,0,6N,0 = Raucherlachse Meerrettich b,c,N,0 = Roastbeel mit Remouladensauce GN,0 =

Hauptgdinge = Entenbrust mit Balsamico-Kirschsauce A1,6,N,0 s Hirschbraten-Portweinjus A,6,N,0 = Kalbsbraten Orangen-Pfeffersauce A1,6,N,0 =
= Lachsfilet mit Cranberry-Mandelkruste a1,6,H,N,0 = Gansebraten mit Preiselbeersauce (Aufpreis 10,- Euro) A1,6N,0 =

(vegan/vegetarisch) o . ' A
Hauptgdiinge « Sil3kartoffel-Gemiisecurry mit Kichererbsenbéllchen & Basmatireis a1,N,0 = Kirbisbraten mit Mandel-Cranberrysauce N,0
Beilagen = Kl5[3e mit Semmelbutter a1,c,6,N0 » Schwenkkartoffeln a1,c,cN,0 » Kartoffelstampf a1,c,.e,N,0 = Basmatireis 6,N,0  Kartoffel Gratin A1,c,6N,0 =

Gemiise = Rotkohl 6,N,0 = Griinkohl N,0 = Rosenkohl ¢,N,0 = Karotten 6,N,0 » Wilder Brokkoli 6,0 = Honig-Pastinaken ¢,N,0 =

Dessert = Spekulatius Tiramisu A1,c,c » Cremiger Kasekuchen mit Rumtopffriichten (Alkohol) A1,c,c » Schokoladen Tarte mit Granatapfelsauce & Orangen Salsa A1,c,G =
» Milchreis-Mousse mit Gliihweinkirschen(Alkohol) A1,c,c = Vegan, Glutenfrei, Lacktosefrei Chia-Himbeere-Vanille-Riegel H =
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Zuaditzlich dazu buchbar

GlUhweinempfang 6,9€ p.P
Gluhwein & Stolle, Heif3e Marille (alkoholfrei)

Sektempfang 6,9€ p.P

Cremant Rosé Empfang 1€ p.P
Feuerschale 60€

*10% Rabatt auf Zimmerbuchung

alle anderen WiUnsche;
Amer Memo\/ic +49 (0)30/25 8008 4006

+49 (0)172/537 6185
Sales Monoger a.memovic@grimms-hotel.de
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lage und Umgebung

= Grimm'’s am Potsdamer Platz | FlottwellstraRe 45, 10785 Berlin
Socaldn venbn U2 Mendelssohn-Bartholdy-Park (U-Bahn)

U2 Gleisdreieck (U-Bahn)
M29 Mendelssohn-Bartholdy-Park (Bus)

Parkplatze | Schéneberger Ufer 5, 10785 Berlin
. wgosson offentliches Parkhaus auf der gegentiberliegenden Seite des Hotels
wrvecs. T ' o Offnungszeiten : Montag - Sonntag 24h
m - | Parkgebiihren* : 3,00€/h 20,00€/Tag
: e : *Preise ohne Gewdhr

N NEOET
FLET

weitere Informationen : www.grimms-hotel.de
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Haben Sie Fragen zu unseren fingeboten?

7N
Amer Memovic
Sales Manager Grimm’s Hotels
phone: +49 (0)30/25 8008 4006
mobil: +49 (0)172/537 6185
email: a.memovic@grimms-hotel.de

N
=

R






