
GRIMM’S HOTEL PRÄSENTIERT

3-Gang-Kürbismenü
Französische Live-Musik

Live-Act: Esprit de Paris

Tischreservierung:
hanau@grimms-hotel.de  +49 (0)6181 2997800

Herbstklänge

Tischlein deck‘ Dich
Maria-Montessori-Allee 4, Hanau

17.10.2026 ab 18:00 Uhr

49,- EUR p.P. 
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17. OKTOBER                                                                           TISCHLEIN DECK‘ DICH

PREIS:

49€ pro Person

RESERVIERUNG :

+49 (0)6181 2997800
hanau@grimms-hotel.de

3-GANG-KÜRBISMENÜ

VORSPEISEN

Gebratene Wachtelbrust auf cremigem Kürbis-Risotto mit
feinem Kürbis-Carpaccio & Wildkräutern
Pan-seared quail breast on creamy pumpkin risotto with

delicate pumpkin carpaccio & wild herbs

Rote Beete Falafel auf cremigem Kürbis-Risotto mit
feinem Kürbis-Carpaccio & Wildkräutern

Beetroot falafel on creamy pumpkin risotto with delicate pumpkin carpaccio & wild herbs

HAUPTGANG

Rosa gebratenes Kalbsfilet auf Kartoffel-Kräuter-Stampf mit
karamellisierten Kürbisspalten & grünen Spargelspitzen

Medium-rare veal fillet on herb mashed potatoes with
caramelised pumpkin wedges & green asparagus tips

Butternut-Kürbis-Curry mit gedämpftem Basmatireis & Pak Choi
Butternut squash curry with steamed basmati rice & pak choi

DESSERT

Kürbiskern-Parfait auf marinierten Beeren & Karamell-Crumble
Pumpkin seed parfait with marinated berries & caramel crumble
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